RASCUNHO DESIGN

HODS

Herdade do Outeiro Diniz & Santiago, s.a.

ESPECIFICACOES TECNICAS

Marca: Bolota Alentejana

Classificacao: Vinho Regional Alentejano - Reserva
Tipo: Tinto Reserva

Ano de Colheita: 2013

Castas: Alicante Bouschet e Touriga Nacional
Vinificacao: Através das mais recentes tecnologias.
PROVA ORGANOLEPTICA

De aspeto limpido e uma cor rubi, o seu aroma sugere frutos do
bosque bem maduros, apresenta um sabor intenso e concentrado,
uma textura aveludada com taninos robustos.

COMO SERVIR

Deve ser servido a temperatura de 16-18°C a acompanhar pratos
de carne ou queijo.

CONSERVACAO

Manter em ambiente fresco e seco, ao abrigo da luz.

ANALISE

Teor Alcodlico: 15 vol. = 0,5% vol.

Massa Volumica: 0,995 = 0,003 a 20°C

Extracto Seco: > 18 g/L

Acidez Total: > 3,5 g/L (expressa em acido tartarico) BOLO I A
Acidez Volatil: < 0,70 g/L (expressa em acido acético)
Anidrido Sulfuroso Total: < 150 mg/L ALENTEJ ANA
PH: 3,65 = 0,65
ACONDICIONAMENTO

Tipo de Garrafa: Bordalesa Troncocénica

Cor de Garrafa: Antique

Capacidade: Garrafa 750ml

N¢ Garrafas por Caixa: 6

Dimensoes das Caixas: 24.5x16x34,5cm

Peso Bruto: 7,545 Kg

Palete: Europalete

N¢ Caixas por Palete: 100

N¢ Caixas por Camada: 25

N2 Camadas: 4

Codigo de Barras: 5 600244 928020

Cédigo Caixa: 25600244 92802 4

Herdade do Outeiro
7080-341 Vendas Novas | Portugal
Tel. | Fax: +351 265 805 237 | info@hods.pt | www.hods.pt



RASCUNHO DESIGN

HODS

Herdade do Outeiro Diniz & Santiago, s.a.

ESPECIFICACOES TECNICAS

Marca: Bolota Alentejana

Classificacao: Vinho Regional Alentejano

Tipo: Branco

Ano de Colheita: 2016

Castas: Viognier, Verdelho e Sauvignon Blanc
Vinificacao: Através das mais recentes tecnologias.
PROVA ORGANOLEPTICA

De aspecto cristalino, cor citrina, muito aromatico e frutado.
Sabor intenso e elegante.

COMO SERVIR

Deve ser servido a temperatura de 8-10°C a acompanhar pratos
de carne ou queijo.

CONSERVACAO

Manter em ambiente fresco e seco, ao abrigo da luz.

ANALISE

Teor Alcoolico: 13 vol. = 0,5% vol.

Massa Volumica: 0,992 =+ 0,003 a 20°C

Extracto Seco: > 16 g/L

Acidez Total: > 3,5 g/L (expressa em acido tartarico)

Acidez Volatil: < 0,50 g/L (expressa em acido acético) BOLOTA

Anidrido Sulfuroso Total: < 200 mg/L

PH: 3,65 = 0,65 ALENTEJANA
REGIONAL ALENTEJANO

ACONDICIONAMENTO BRANCO

Tipo de Garrafa: Bordalesa Troncocénica

Cor de Garrafa: Antique

Capacidade: Garrafa 750ml

N¢ Garrafas por Caixa: 6

Dimensoes das Caixas: 24.5x16x34,5cm

Peso Bruto: 7,545 Kg

Palete: Europalete

N¢ Caixas por Palete: 100

N¢ Caixas por Camada: 25

N2 Camadas: 4

Codigo de Barras: 5600244 92803 7

Codigo Caixa: 256 00244 92803 1

Herdade do Outeiro
7080-341 Vendas Novas | Portugal
Tel. | Fax: +351 265 805 237 | info@hods.pt | www.hods.pt





